
 

Speisekarte 
Vorspeisen 
 
Kaskade Salat  
marktfrische Blattsalate, ausgemachte Rohkostgemüse,  
gebratene Champignons und Speckstreifen      9,50 Euro 
 
Zu den Salaten können Sie folgendes dazu bestellen: 
 
Rinderstreifen vom Grill (ca.120 Gramm)     7,00 Euro 
Lachssteak vom Grill (ca.120 Gramm)     7,00 Euro 
Knusprige Maispoulardenbrust (ca.120 Gramm)    6,50 Euro 
Pochiertes Ei und gratinierter Ziegenkäse    5,00 Euro 
 
Kleiner Beilagensalat          3,00 Euro 

Hausgemachte Kürbis-Quiche 
mit Sauerrahm und gemischten Salat       8,50 Euro 
 

Kürbis-Brotsalat 
In FAIRTRADE Gewürzen eingelegter Kürbis, Brotcroutons, 
Kren und Oliven-Tapenade        7,50 Euro 
….mit Rauchschinken         8,50 Euro 

 

Ein Paar grobe Hausmacher Bratwürste 
Auf Sauerkraut mit Graubrot und Senf      9,50 Euro 
 
Frische Miesmuscheln aus dem Weißweinsud 
mit Krustibrot          7,50 Euro 
 
 
 
Suppe I Eintopf 
 
Flädlesuppe mit Suppengrün       5,00 Euro 
 
Kürbis-Curry Cremesuppe  
mit feinen FAIRTRADE Gewürzen       5,00 Euro 
 
Weißkraut-Kartoffel-Topf 
Mit Rindfleischwürfel, Röstzwiebeln  
und herbstliches Wurzelgemüse       6,50 Euro 
 
 
 
 



 

Hauptspeisen 
 
Handgemachte Käsespätzle 
mit Bergkäse, hausgemachten Röstzwiebeln       12,50 Euro 
kleine Portion            8,50 Euro 
 
Frische Rahmschwammerl 
mit zwei Semmelknödel        13,50 Euro 
kleine Portion mit einem Knödel         9,50 Euro 
 
Kesselgulasch vom Rind 
in kräftiger Soße mit Bandnudeln 
und Grana Padamo Späne        13,50 Euro 
 

Krustenbraten vom Schäufele  
mit hausgemachten Krautsalat und zwei Klößen     13,50 Euro 
kleine Portion mit einem Kloß          8,50 Euro 
 
Schweineschnitzel Wiener Art  
mit Pommes Frites und kleinem Salat       15,00 Euro 
 
Original Wiener Schnitzel  
vom Kalb mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren    22,50 Euro 
 

Sieben Schwaben Spieß 
Schweinefilet im Speckmantel, Käsespätzle  
in Pilz Rahm          15,50 Euro 
 

Ganze Forelle „Müllerin Art“ 
mit FAIRTRADE Pfeffercrunch und Salzkartoffeln      17,80 Euro 
 

Karpfenknusperle im Mohnmantel 
mit Quittensenf und kartoffelsalat       18,70 Euro 
 

800 GRAD Steaks 

Unser Fleisch kommt ausschließlich aus nachhaltiger Zucht  

und wird in unserem 800 Grad Grill perfekt für Sie gegrillt. 

Rumpsteak (230 Gramm Rohgewicht) 
auf Speck-Zwiebel-Ragout  
mit Bohnenbündchen und Pommes Frites       25,50 Euro 
 

Entrecôte 800 (400 Gramm Rohgewicht) 
auf pikant gerösteter Petersilien-Chilli-Brotscheibe 
kleinem Salat und Pommes Frites      29,50 Euro 



 

 
Süßes 
 
Hausgemachte Mousse au Chocolat 
mit Frischen Früchten         5,50 Euro 
 
Sarah‘s handgezogener Apfelstrudel mit Vanillesoße    4,50 Euro 
 
Créme Caramel 
Mit Schlagsahne und frischen Früchten      5,50 Euro 
 
Frische heißgebackene Apfelküchle  
mit Zimt und Zucker und Vanilleeis       7,00 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


